Wacholder muss weichen

Miiritzhof. Warum nur krabbeln eine junge Warenerin und ihre fiinfjéhrige Tochter
sonnabends halb Sieben freiwillig aus dem kuscheligen Bett, um raus in die nasse, kalte

<> L

,Wildnis* am Ostufer der Miiritz zu fahren?  Es ist wichtig fiir die Umwelt, was wir hier
machen®, erklirt Steffi Fronz und schleppt gemeinsam mit Tochter Anni einen dicken,
abgesigten Wacholderast zum Sammelplatz. Mehr dazu auf Seite 3 Foto: H. Nieswandt
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‘Naturschutz mit Kéttensége und Astschere

Werbeexperte entdeckt ,Abfallprodukt”

Miiritzhof. Thomas En-
gels treibt iiber den Natur-
schutz hinaus noch eine
hochprozentige Idee dazu,
frithmorgens in die nasse,
kalte Wacholderheide am
Ostufer der Miiritz zu fah-
ren: Er hatte namlich die
ebenso einfache wie geniale
Idee, ein Abfallprodukt des
‘Wacholderstutzens im Na-
turschutzgebiet zu nutzen -
die Wacholderbeere. Etliche
Male schon hatte Thomas
Engels, er ist Chef der Wa-
rener Werbeagentur Engels
MV Management, im Nord-
kurier von den Wacholder-
heide-Einsiitzen  gelesen.
Als Gin-Kenner und Werbe-
fachmann uberlegte er: Aus
den wilden Wacholderbee-
ren muss sich doch etwas
machen lassen fir unsere
Region...

Und warum nur krabbeln
die junge Warenerin Steffi
Fronz und ihre fiinfjahrige
Tochter Anni sonnabends
um halb Sieben freiwillig
aus dem Bett, um raus an
das nebelverhangene Ost-
ufer der Miiritz zu fahren?
Ich habe mich schon immer
fiir meine Heimat interes-
siert, und es ist wichtig fir
die Umwelt, was wir hier
tun®, erklart Steffi Fronz

cholderheide dem Namens-
geber dieser Landschaft ,zu
Leibe“ riickten. ,So viele wie
noch nie*, freut sich der Mii-
ritzhof-Leiter Igor Heinzel.

Mit Kettensiige, Astsche-
re und ganzer Korperkraft
gegen eine Pflanze im Na-

tionalpark - wie passt das -

zusammen? Die Wachholde-
rheide am Miiritz-Ostufer
ist eine historische Kultur-
landschaft, landwirtschaft-
liche Nutzung laugte den
Boden aus. Seltene Pflan-
zenarten - Orchideen, Balti-
scher Enzian oder Gemeines
Fettkraut - siedelten sich
an. So wurde das Ostufer
der Miiritz landesweit eines
der artenreichsten Gebiete,
erkliart Nora Kiinkel, Pres-
sesprecherin des National-
parkamtes. Seit 1998 sorgen
Fjillrinder, Ponys und Scha-
fe des Miiritzhofs dafiir,
dass Biume und Stréucher
die seltenen Pflanzen nicht
itberwuchern.

Aber: Den stacheligen Wa-
cholder fressen die Heger
auf vier Beinen nicht. Hier
miissen Menschen helfen,
um den halboffenen’ Cha-
rakter der einzigartigen

Mit der Motorsige werden die dicken Wacholderdste iiber
dem Boden abgesdgt, Helfer schleppen sie dann zu den
Fotos (3): Hartmut Nieswandt

Sammelplitzen.
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Ostufer-Landschaft zu be-
wahren: der Wacholder
muss regelméBig zuriick-
hni werden. Das

und packt mit
ihrer Tochter einen dicken,
abgesigten Wacholderast.
Gemeinsam schleppen si‘e

Gibernehmen _ seit 2003

Miiritzhof, Nationalpark-

amt und freiwillige Helfer
i Ein bisscl

das Ungetiim zum S
platz. Die Beiden gehoren
zu den 40 Freiwilligen, die
am Miuritzhof in der Wa-

B S

schade: Den sonst so atem-
beraubenden Blick iiber das
mit einem Eispanzer tiber-

tiges ,,Abfall-
produkt* am Miritzufer
prasentiert: ,Miiritz Gin.

zogene ,Klaine Meer* ver-
schluckt der Nebel.

Thomas Engels sortiert die
Zweige mit den meisten
Wacholderbeeren aus und
steckt sie in einen riesi-
gen Sack, der am Stapler-
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Wacholderbeere als Grundstoff

haken des Traktors hingt
Die blauen Beeren sind die
zweijihrigen, die griinen
sind ein Jahr alt, weiNora
Kiinkel. ,Die Zweige wer-
de jetzt getrocknet, dann
kénnen die Beeren raus-
geschiittelt und die Nadeln
in Handarbeit aussortiert
werden - die reine Manu-
faktur‘, erldutert Thomas
Engels. Die Fertigung des
Gins iibernimmt ein erfah-
rener Destilliermeister, den
der Werbefachmann kennt.
Neben einer Vielzahl wei-
terer Kriduter und Essen-
zen kommt miritztypischer
Sanddorn hinzu, der dem
Gin eine fruchtige Note gibt.
Zu haben ist das Naturpro-
dukt zum Beispiel im Ede-
k‘a-Supermarkt am Neuen

fiir exquisites einheimisches Erzeugnis

Thomas Engels sortiert die Zweige mit den meisten Wa-
cholderbeeren aus und sammelt sie in einem grofien Sack.

Markt in Waren. Weil Ingolf werden nicht gleicherma-
Schubert, Inhaber der Wa- RBen ,geadelt*: Sie enden als
rener Edeka-Markte, ein lei- Feuerholz fiir den Miiritzhof
denschaftlicher Verfechter oder werden geschreddet.
fiir einheimische Produkte Weil beim 2017-er Einsatz
ist, begriindet Thomas En- so viele Freiwillige dabel
gels das. AuBlerdem gibt es sind, geht die Arbeit auf
den Miiritz Gin noch in den dem - in diesem Fall z
Bio-Laden in Waren und Gliick - noch gefrorenen
Neubrandenburg, im ,Wein- den der Heide zigig Vo
Tango* am Alten Markt so dass Igor ;vHsmzel

der Miritzstadt sowie iiber Abschluss "g; A
www.mueritz-gin.de ~ heiflen Erb: eint inla-
Die anderen Bestandtei- denkcuime‘?:l ¥ a
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